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Alimentium

UNA HERRAMIENTA SENCILLA E INTUITIVA

QUE PERMITE, CON EL MENOR ESFUERZO Y DEDICACION,

CONTROLAR LOS COSTES, CUMPLIR LA LEY Y OBTENER
GRAN CANTIDAD DE INFORMACION DE VALOR.

GESTOR DE ALERGENOS

Detecta los alérgenos de declaracion
obligatoria.

CARTA DIGITAL

Creacion de una carta digital que
ayuda a comunicar mejor la oferta
gastronémica.

CONTAMINACION CRUZADA

Da rigor y seguridad a los consumidores
y detecta la contaminacién cruzada
mediante un didactico cuestionario.

GESTION DE PLATOS

Creador de fichas técnicas
de los platos para control de cocina.

CONTROLY
GESTION DE COSTES

Escandallo de platos para la correcta
toma de decisiones.

VARITA MAGICA

Sistema inteligente para la creacién
de las fichas de platos.

CONTROL APPCC

Se ofrece un sistema de ayuda para
el autocontrol de puntos criticos
mediante sistemas de aviso, registro
y creacion de los planes de control.

DISTRIBUIDORES

Acceso a la informacién de los
productos que se adquieren de los
proveedores.

LA SOLUCION IDEAL SOBRE COMPOSICION NUTRICIONAL,

SEGURIDAD ALIMENTRIA'YY GESTION GLOBALY CUMPLIMIENTO
DE LA LEGISLACION VIGENTE AL SERVICIO DE LA HOSTELERIA




¢NO TIENES TIEMPO PARA
INTRODUCIR TUS RECETAS?

({QUIERES QUE LO HAGAMOS POR TI?
A L i men t i um Te ofrecemos el servicio de introduccién de recetas.

SERVICE No le dediques mas tiempo del necesario.

Mejor gestion Menos tiempo Control Nutricional
Alimentium es la solucion Con nuestra herramienta Alimentium te aporta
ideal e integrada en la que ahorraras tiempo gracias a informacion nutricional
podras introducir todos tus su facil funcionamientoy a detallada de todos tus

platos y menus para la alta apuesta tecnoldgica platos de una manera muy
gestionar perfectamente los con herramientas como la sencilla y automatizada que
costes, mermasy varita magica o el control podras aprovechar para
escandallos. de alérgenos. multiples usos.

P www.alimentium.com
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Siempre a tu disposiciéon info@alimentium.com



